
La salade de l’école      - 16
Salade verte, Babybels®  ou chèvres panés sur
place, tomates confites, toasts de pain grillés,
vinaigrette et persillade.

Gratin de ravioles      - 16
Ravioles de Royans AOP, crème, parmesan
gratiné et persillade.
Accompagné d’un bol de salade verte.

Burger des cancres - 17,5 (double 22,5)
Pain burger brioché “Marie Blachère”, sauce
moutarde à l’ancienne, steak haché frais 150g(Fr),
fromage à raclette au lait cru fondant, lard grillé
(Fr), oignons confits.

CARTE SPÉCIALE 
A partir de 12 personnes 

Sans réservations / Soirées spéciales

La française      - 15,5
Pinsa chaude : Crème épaisse, fourme d’Ambert
AOC, chèvre, mozzarella râpée, Emmental fondant.

Accompagnements : Salade & pommes de terre grenaille.
 - Supplément : Bol de pommes de terre grenaille - 4

La bibliothèque des 

 Recommandé par nos élèves
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Mi-cuit au chocolat      - 6,5  (9 min de cuisson)
Mi-cuit au chocolat cuit à la commande, chantilly.

Compote de pommes      - 5 
Compote et ces madeleines maison.

Pana cotta spéculoos      - 6,5 
Pana cotta spéculoos, caramel beurre salé. 

Brioche perdue      - 8,5 
Brioche artisanale boulangerie 
« Le pain & Jo » (Villefranche 69), 
caramel beurre salé.

Gaufre de la récré - 6,5
(Nutella®, sucre, confiture, caramel au beurre salé,
 Pot  supp + 2).

Les suppléments 
Chantilly + 0,5
Glace vanille +2




